Sirapsbréd
0,51 vatten
0,51 mjélk
250 ¢ smalt smor
1 hg jast

1 kkp socker

1 tsk salt

2 kg vetemjol
0,5 msk nejlika

3 msk kanel

1 msk ingefara

3 msk pommeransskal

Blanda degen och lat jasa ca 30 min. Dela i 16 delar och
forma till runda bullar. Kavla ut med kruskavel och lat dem
jasai 1 timma. Utsatt inte kakorna for drag. Nagga
kakorna innan de graddas (en i taget)

Gradda i 300°-350° tills de fatt farg, ett par minuter.

Pensla 6ver med julmust tillsammans med sirap



