500 gr notfars

1,5dl mjolk

1gul 16k

1 Pase tacokryddor

1pkt bacon

En liten burk champinjoner
eller motsvarande farska
2msk ketchup

2msk mjol

1pkt krossad tomat

Stek notfarsen med tacokryddorna garna
med ett par deciliter vatten.

Stek l16ken och champinjonerna var for sig,
detsamma med baconen.

Blanda den stekta kottfarsen, bacon, 1ok
och champinjoner i en gryta tillsammans
med den krossade tomaten.

Blanda mjo6lk, mjol och ketchup och ror
ner den blandningen i kottfarsen. Lat det
sjuda samman och spad eventuellt med
mer mjolk till du far den konsistens som
du vill. En vitloksklyfta forgyller smaken
(om man tal vitlok) eller en dl jordnaétter,
(om man tal det)

Koka spagetti i saltat vatten i 10 minuter.
Hall av vattnet och lagg i en (rejal) klick
smor/margarin



