DANIELS SKINKSTEK
& HASSELBACKARE

4 personer

Skinkstek

Liten skinkstek typ 0,8-1Kg

Gnid in med salt, peppar och
ingefara. Bryn garna i panna for att
behalla mer kéttsaft.

Lagg i form, stoppa i en
kottermometer. Iniugn 175°

(Tar ca 1:20 for liten stek, fardig
vid 82°)



Hasselbackspotatis

Tag 10 potatisar, skala och skar
dem i tunna skivor, dock ej helt
igenom. Potatisarna skall hanga
ihop. Lagg i form tillsammans med
50g smor. Stoppa in i ugnen da det
ar 30 minuter kvar tills kottet ar
klart. Pensla over det smalta
smoret da och da under
tillagningen.

Championssas

Tag 5 championer, hacka dem
smatt och bryn i en liten kastrull
med 1 msk smor. Ror ner 1 tsk
mjol och hall pa mjolk i omgangar
tills konsistensen ar lagom. Krydda
med peppar och droppa i soja tills
mellanchokladbrun farg. Gradde
blir godare, men men...

Nar kottet natt 82°, ta ut det och lat
det vila i formen.



Stro salt, strobrod och riven ost
over potatisen, in i ungen i 225° i
10 minuter.

Skar upp kottet i 6mm skivor.

Servera garna lite gronsallad till



