3 B —
LATT SOM EN PLATT
3 pers

2 Paprika alla farger (ej gron)
smor (for stekning)
chilipulver

1 msk honung (per paprika)
salt & peppar
flakfile
mjol (for redning av sas)
(kottfond kalv)

Skiva flaskfilen tunt i sma bitar och
bryn den.

Gor sasredning och lagg i de
stekta kottbitarna i den som sedan
far puttra pa lag varme.



Strimla paprikan och stek i smor
tills den far farg. Krydda med chillin
och ringla over honung.

Serveras med valfri pasta.



