.J,-
ENGELSK FUDGE

1,5 dl cacao

6 dl socker

1/4 tsk salt

2 msk sirap

2 dl vispgradde

2 msk smor

1 msk vaniljsocker

Blanda cacao, socker, salt, sirap,
gradde i tjockbottnad kastrull. Lat
koka under omrorning i ca 35
minuter.



Nar massan kan formas till en kula
i kallt vatten ar den fardigkokt.
Tillsatt smoret.

Hall massan i en skal, tillsatt
vaniljsocker och vispa massan
tjock. Anvand garna elvisp.

Darefter halles massan upp i en
langpanna pa oljat papper. Lat sta
kallt till nasta dag. Dela i kvadrater.
Forvaras kallt.



