A
VIT CHOKLADMOUSSE

5 personer/25personer

Detta behovs:

2/10 gelantinblad
4,5dl1/2,11 vispgradde
1,5/8 aggulor

1,5 msk/ 8 msk  strosocker

1 msk / 4 msk sirap

1,5cl/8¢cl vit kakaolikor
100 gr/ 550 gr  vit blockchoklad

Uppléaggning:
Mork blockchoklad
Frukter och bar



Gor sa hir:

Lagg gelantinbladen 1 blot 1 kallt vatten. Vispa
gradden. Vispa i en annan skél dggulor,
strosocker och sirap posigt. Blanda ner likoren.
Smallt gelantinbladen 1 1 msk / 5 msk grddde och
ror ner det droppvis 1 4ggsmeten.

Smaéllt den vita blockchokladen 1 vattenblad eller
1 micron och ror ner 1 smeten. Blanda sist ner den
vispade gradden. Stdll moussen kallt och 14t den
stena.

Smillt mork blockchoklad och ldgg i en sprits
med tandad tyll. Spritsa rutmonster pa ett
smorpapper. Lat stelna.

Lagg den vita choklad moussen i en sprits med
tandad tyll. Lagg forst ett flarn med mork
choklad, spritsa sedan ett lager chokladmousse
och fortsitt att varva ca 2 ggr. Ligg ett morkt
chokladflarn dverst. Garnera med frukter och bér.



