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ULRICAS
KNACKTARTA
2dl socker
2dl havregryn
2dl vetem)ol
1 tsk vaniljsocker
Q tsk bakpulver
Qdl ljus sirap
Qdl gradde
150 g smallt margarin

Blanda torra ingredienser, blanda i
det smalta smoret, sirapen och
gradden.

Bred ut pa smoérat bakplatspapper
och gradda 10 min tills gyllenbrun.
Vand upp och lat kallna.



Till stor tarta, dbl sats = 2 flarn,
vispa 4-5 dl gradde och lagg
emellan. Lat den sta i 24 tim
Smaksatt gradden med riven citron
el. punch.



