Mockarutor

som jag lyckades med!

Ingredienser (24 portioner)

Botten

300 g smor

4 dgg

6 dl strésocker

3 dl mjolk

9 dI vetemjol

5 tsk bakpulver

2 tsk vaniljsocker
4 msk kakao

Glasyr

120 g smor

8 msk Kkallt, starkt kaffe
7 dl florsocker

2 msk kakao

1 msk vaniljsocker



Glarnering
kokosflingor

Tillagning1.

Botten:

1. Vispa dgg och socker porost.

2. Smilt smoret och blanda i.

3. Blanda vetemjol, kakao, bakpulver och vaniljsocker
och blanda i smeten.

4. Ror i mjolken.

Glasyr:

5. Sméltsmoret.

6. Blanda i kaffet och lat blandningen svalna.

7. Blanda i de torra ingredienserna och rér om ordentligt
till en jimn smet.

8. Sétt ugnen pa 175 grader.

9. Kld en langpanna (c:a 30x40 cm) med 2 bakplatspapper
som laggs

omlott och upp pé kanterna.

10. Bred ut smeten i langpannan och griadda kakan i
mitten av ugnen i c:a 20

minuter.

11. Lat kakan svalna.

12. Bred pa glasyren och skér kakan i lagom stora rutor.
13. Stro over kokosflingor.



