Kristers harda brod

50 g jast

50 g smalt margarin
2dl ljlummen mjoélk
4 tsk stott fankal

4 tsk stott anis

3dl ragsikt

3dl ragmijol

Lds upp jasten i lite av mjolken. Smalt
margarin och blanda med mjolk till jummen
blandning. Tillsatt évriga ingredienser.
Degen delas i 16 delar och kavlas ut till
tunna runda kakor med naggkavel.

Ugn 250° i 3 min eller tills kakan fatt farg.



