FRANSKA
PEPPARKAKOR

300 g margarin

1/2 dl mjolk

51/2 dI brun farin (4009)
2 tsk bikarbonat

5 tsk kanel

4 dl sotmandel
2 aggulor

11 vetem)ol

Smallt smoret och blanda ner
mjolken, lat svalna. Blanda socker,
bikarbonat, kanel och mandel. Hall
pa mjolkblandningen. Tillsatt
agqgulor. Ror tills allt ar val blandat.
Tillsatt mjolet.



Dela i 3 delar och rulla till langder.
Lagg dem kallt. Ugn 175° i 8-10
min.



