
 
CAMILLAS BRÖD 
 
300 gr. Honung (rinnande) 
 50 gr. 
 smällt margarin 
 1 liter  
 vatten (ljummet)  
 100 gr.  jäst 
 1 1/2 msk salt 
 1/3 pkt 
 rågflingor (grövre mjöl) 
 3/4 pkt 
 vetemjöl 
 
 



Blanda ljummet vatten och smällt 
margarin med jästen. Häll i honung 
och salt. Blanda sen i mjölet och 
låt det jäsa i 40 min. Baka ut 24 
bullar som får jäsa på plåten i  15 
min.  
Grädda i ugn på 225° i c:a  15  
min. 
 


