SOTSALTA

PARTYNOTTER

250 g skallad mandel

250 g pekannotter el cashewnotter
2/3 dl strésocker

1 tsk salt

1 tsk kanel

1nypa mald kryddnejlika

1/2 tsk curry

1 krm mald spiskummin

1/2 tsk svartpeppar



Bred ut pekannotter och den
skallade mandeln i en langpanna i
175 g 5 - 10 min sa de blir
kanpriga och far lite farg. Ta ut och
lat svalna. Blanda socker, salt och
kryddor i en skal, varm en stro
stekpanna och lagg i mandeln och
notterna. Stro over
kryddblandningen, ror om pa
medelstark varme i 5 min tills
mandeln och notterna Dblivit
gyllenbruna. Skaka och dela
mandlar och notter under tiden
sockret smalter och tacker
notterna. Lat svalna pa oljad
bakplat.



